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et la durée optimale de vieillissement en bouteille

9 > selon le profil et l'histoire de votre vin. La gamme

L 0 XV G E N E & de bouchons en liege Mytik Diam est unique et
fait du bouchage le dernier acte cenologique.

L E T E M P S Elle vous permet de répondre précisément aux

attentes toujours plus exigeantes de vos clients.

Muytik Diam, le pouvoir de choisir

www.diam-cork.com



LE MOT
DU PRESIDENT

Cher(e)s adhérent(e)s, cher(e)s client(e)s, cher(e)s ami(e)s,

En décembre 2007, un journaliste publiait un article dans le journal « Le Monde » & propos du Champagne

qu'il qualifiait de « Bulles éternelles ».

Cette période euphorique a été suivie par une terrible crise des subprimes qui a bouleversé I'économie mondiale.

En ce début 2023, nous sommes heureux de constater que nos « Bulles éternelles » sont toujours largement appréciées de par le monde.
Savoir que nos effervescences réjouissent les palais de millions d’amateurs de bulles de bonheur nous encourage & toujours faire mieux
dans la culture de la vigne, dans nos vinifications et dans notre sens du commerce pour garder notre place de leader et de référence
dans le monde des bulles.

2022 nous a gratifi€ d'une récolte sensationnelle, je dis « magique » tant au niveau de la quantité que de la qualité. C’est bon pour le
moral, pour I'économie et les perspectives d'avenir car c’est I'optimisme des champenois qui crée les stocks de bouteilles en cave pour
demain et nous, seuls au monde, nous nous donnons les moyens de stocker des flacons 3, 4 années et plus pour élaborer des produits de
trés haute qualité |

Sachons garder la téte froide car il est toujours plus facile de redescendre de I'échelle que de monter un barreau de plus...

Il nous faut étre extrémement vigilant car, & cause d’'une inflation galopante, le prix de toutes les fournitures augmentent sans forcément
avoir de logique ni de raison Il

A la CSGV, nous sommes aux aguets et préparons I'avenir pour 2023 et plus loin encore, car il faudra avoir les nerfs solides pour affronter
les événements et vous assurer un approvisionnement de qualité et selon vos besoins.

Le Comité de Direction de la CSGV et le Conseil d’Administration préparent le terrain afin de coller au mieux aux différentes situations
climatiques, économiques, sociales et écologiques pour étre votre partenaire professionnel privilégié.

Je souhaite vivement que 2023 soit une année de résilience pour certains, d’encouragement & entreprendre et de créer pour d'autres, et
que la Champagne, notre Champagne, accompagne le monde entier dans ses moments festifs, de conciliation, d'alliance, de fraternité
et d'amour.

Le personnel de la CSGV et de ses filiales, le Comité de Direction et I'ensemble du Conseil d’Administration vous remercient pour votre fidélité
et vous donnent rendez-vous dans les semaines et mois & venir pour continuer de construire ensemble un monde de |'approvisionnement

serein et loyal car & la CSGV, vous étes chez vous !

Belle année 2023 & tous,

Bullothérapiquement,

Luc DEROUILLAT,
OOPERATIVE DU YNDICAT ENERAL DES IGNERONS
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MOUVEMENT DE PERSONNEL

D chust

BOUCHER

Les adhérents de la région d'Avize ont vu ariver depuis quelgues
semaines, au poste de Responsable de Magasin, Monsieur Michael
BOUCHER en remplacement de Monsieur Maxime SALVY.

Nous sommes sirs de 'accueil que vous lui réserverez et de sa bonne
prise en mains de ce nouveau poste.

DEPART A LA RETRAITE

Dans guelgues jours, un fidele collaborateur de la Coopérative, un homme au sang vert
comme nous aimons & le dire entre nous, va faire valoir ses droits & la retfraite.

Nele 16 septembre 1956 & Paris dans le 14°™, aprés un parcours déja riche d'expériences,
il integre votre Coopérative au poste de Magasinier-Cariste en mars 1990 & Epernay.

Bien vite ses prédispositions et son sens du service client lui valent de prendre le poste de

Responsable de Magasin & Avize le 15 décembre 1991, fonction quil exercera jusqu’au 1 novembre 1999,
date a laguelle il arivera en fonction & Viledommange, au poste de Technico-Commercial. Comme rien ne
semble pouvoir 'arréter, il occupera de nouveau ce poste sur le magasin dEpernay Sud le 1 octobre 1998,
puis sur Etampes-sur-Marme & compter du 1¢ cout 1999.

Ces évolutions en inferne, sa connaissance précise du réseau, son sens du service, lui permettent d'étre
retenu pour occuper alors le poste d'Animateur au 1 juillet 2005 avec pour mission accompagnement et
le développement des magasins de Charly-sur-Mame, Muizon, Etampes-sur-Marme et Viledommange, poste
quil conjugue avec celui de Technico-Commercial & Charly. Quelle santé |

Marié et pére de 2 enfants, Emilyne et Charlotte, c'est un homme qui crogque la vie, jomais de pause, pas de
week-end, pas de vacances, toujours joignable, dans les bons comme dans les moments les plus compliqués.
C'est un homme qui donne & ses enfants, comme il donne & ses adhérents, du temps, de la bienveillance. Mais
pour lu, ses adhérents et clients, c'est une évidence, c'est également sa famille.

I gére son réseau en bon pére de famille, homme entier, au caractére fort, aux coups de gueules puissants, |l
cache une extréme bienveillance qui ne frompe pas ceux qui le connaissent, derriére ce monolithe qui semble
imperturbable, se cache une personne pour qui le fravail bien fait et le service & I'autre sont une raison d'étre.

Michel, & 'heure de se dire au revoir, nous tenons - et quand nous écrivons « nous », il s agit de tes collaborateurs,
de tes adhérents, de tes foumisseurs, de tes clients, de ta direction - & te remercier pour tout : Pour ton

savoir-faire, pour ton implication et pour ton savoir-étre.

Que ton passage chez nous puisse inspirer les jeunes générations qui aujourd hui froppent & la porte de notre
belle Coopérative.

Au revoir Michel, belle, heureuse, riche et longue retraite.
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GRAP )
LE FRUIT D'UN PARTENARIAT REUSSI

Votre coopérative a le plaisir de vous informer qu'au terme de plusieurs mois

de travail en partenariat avec Masao (intégrateur spécialiste de la relation POO®

. ) - . . POOOS
client), nous venons de déployer notre logiciel CRC (Cestion de la Relation YY)
Client). Demain, celui-ci va permettre & nos équipes d optimiser les interactions JJJ
et les relations avec vous, adhérents, clients et prospects. J ))

Loptimisation de ces relations va permettre & votre coopérative de mieux
appréhender vos attentes sous les différents axes métiers.

Cet outil CRAP (Gestion de la Relation Adhérents et Prospects) va contribuer
a fidéliser nos relations, & conquérir de nouveaux adhérents et & améliorer
notre reactivite.

Cette fonctionnalité qui faisait défaut dans notre organisation, ne permettait pas & nos équipes commerciales de
répondre rapidement & vos attentes avec un outil informatique modermne, réactif et performant. C'est aujourdhui chose
faite,

Désormais, en consultant vos historiques de transactions, en identifiant vos besoins, notre force de vente est en mesure
d'établir rapidement des devis ou bien encore d'orienter vos demandes vers le service adapté pour un traitement
spécifique de votre demande. Allant de la demande commerciale jusgu'au SAV, c'est toute notre chaine de valeur qui
s'en trouve améliorée. Connaissance des habitudes, détection des besoins, mise & disposition en temps réel d'une offre
commerciale ou préparation d'un devis, tels sont les atouts de ce nouvel outil Microsoft Masao.

Fonctionnant en mode déconnecté, les données sont chargées dans les PC portables et permettent & nos équipes
d'établir des devis pendant leurs rendez-vous. Dés lors que l'ordinateur en mobilité capte un réseau, nos équipes
peuvent alors envoyer ces devis par mail (au format PDF).

Ce résultat est le fruit d'un partenariat fort avec 'un des leaders de ce type de solution sur le marché : Masao.
Passées les etapes didentification des besoins, Masao a été retenue pour accompagner ce changement stratégique
et historique au sein de la CSGV. Ce projet est 'aboutissement d'un long travail conjoint entre nos équipes terrains, nos
équipes informatiques et notre partenaire.

Mais qui est Masao 7

Masco accompagne la transformation digitale de la relation client en s'appuyant sur les technologies Microsoft
Dynamics 365 et Power Platform. De la phase d'analyse & la réalisation, en passant par le conseil et la formation, ses
80 consultants mettent avec agilité tout leur savoir-faire métier et leur expertise technique pour garantir la réussite des
projets.

Grap est le fruit d'un projet réussi entre CSGV et MASAO l'intégrateur de
solutions.

Découvrez-en plus en scannant nofre QR code
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NOUVEAUTE CAPSULES

PE.DI

Votre Coopérative renforce et élargit son offre afin
de répondre encore mieux & la diversité de vos
demandes.

A partir du 1 jonvier 2023, les 18 magasins que
compte la Coopérative du Syndicat Général des
Vignerons seront, en plus des marques historiques,
distributeurs de la marque PEDI.

Premiere et unique unité de production de
capsules de tirage basée en plein cceur de la
Champagne Viticole, PEDI est spécialisée dans la
production d'obturateurs destinés & l'industrie de
I'embouteillage.

Crodce & certaines des plus  prestigieuses
certifications internationales (ISO, CECA et EAQ),

COULEUR 2023 S
«JAUNE SOLEIL »

CAPSULES
ET BIDULES @ 29 mm

CAPSULES ET BIDULES JEROBOAM

CAPSULES ET BIDULES @ 26 mm

7 TYPES DE JOINTS
SYNTHETIQUES

TOP
-0,67 om® COz/24h
+0,75+/-0,018mg Oz/an

IR,

&
3

cette gamme répond aux besoins d'une clientéle
régionale, experte, diversifiee et exigeante.

Equipée de la technologie la plus avancée et de
lignes de lithographie dédiées, PEDI, a travers son
distributeur CSCV, peut fournir des personnalisations
complexes et sophistiquées.

Avec passion et engagement ce nouveau
partenariat CSCGV et PEDI, la mutudlisation des
compétences de deux équipes apportera toutes
les réponses aux adhérents et clients de votre
Coopérative.

o
— PE.DI

From Passion to Innovation

P 7
Pl 2 L

PHOTOS NON CONTRACTUELLES

TOP+3

-032 cm* CO/24h
+0.78+/008mg Oz/on

TOP+
-0,26 am® CO2/24h
+0,52+/-002mg Oz/an

TOPS
-0,14 am® CO2/24h
+0,18+-003mg O/on

OXYSORB
Joint ¢ actf

BDULE
INCORPORE
-0,30cm* CO?

-0,18 am’ CO2/24h
+0,40+-002mg Oz/an
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LES SECATEURS ELECTRIQUES VITICOLES
LES PLUS RAPIDES, PUISSANTS ET SURS

PEILENC

Puissants et legers, cette REPRISE ‘
demiere génération de

secateurs C35  rend )

la taile des vignes plus A
) pﬂ.lEN(

rapide et plus stre.
¢ -

Le nouveau systéme anti-coupure Activ'Security,
breveté par PELLENC, permet de déclencher
I'arrét instantané de la lame au contact de la * Offie valable jusquau 31/05/2023 pour tout achat diun sécateur PELLENC C35

. - oA ou C45.
main, gant PELLENC SUSECINC Offre soumise a la reprise dun sécateur électique PELLENC Vinion, valable

uniquement sur les numéros de série RS, TUV.

2 diametres disponibles : 35 mm (modele C35) ou
45 mm (modele C45).

UN HIVER SOUS LA CHALEUR
ADIEU LES FRISSONS

Ne laissez pas le froid sinstaller vous plonger
dans linconfort et réduire votre efficacité et votre
productivité.

Nous proposons une diversité de vétements
chauffants  allont des vestes chauffantes  aux
doudounes sans manches et aux gants.

Latenue de charge desbatteries ultralégéres permet
de couvrir une joumnée de travail et pour les plus
fileux, des batteries additionnelles sont disponibles.
Le temps de rechargement est rapide.

Les amoureux des activités de loisirs en extérieur, chasse, péche,
randonnée, photographie animaliére, pouront également en apprécier le confort.
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DECLAREZ VOTRE FLAMME = i
AU VIGNOBLE

—_— )
560\ S ST et
¢ ﬁ PATRIMOINE MONDIAL

28

A l'occasion de sa sixieme édition, lopération « Déclarez votre flamme au
vignoble, offrez-lui des roses | » portée par la CSGV et sa filiale La Pastorale
vient de permettre la distribution et la plantation de 20.000 rosiers.

Créeeen 2017 parlaMission Coteaux Maisons et Caves de Champagne
comme la continuité de I'embellissement des paysages champenois, la
distribution des pieds de roses aux communes viticoles se reconduit
chagque année & l'automne grace au mécénat de la CSCV et de
son réseau de distribution mixte professionnels et grand public, La
Pastorale.

De gauche a droite :
MDérovillat Luc, Président
dela CSGV,

Mme Couvreur Séverine,
vice-présidente de
Mission Coteaqux

Maisons et Caves

de Champagne,
MPrevoteau Seébastien,
Maire de Moslins

Année aprés année, leffort collectif d'embellissement de la
Champagne se déploie etf, pour la sixieme année consécutive,
ce sont des milliers de plants de roses qui ont été distribués la
semaine de la sainte Cathering, entre le 21 etle 2/ novembre 2022.

Luc Dérouillat Président de la CSGV

Clest a lafois un clin d'ceil au passé et une contribution aux efforts d'embellissement du vignoble.

Utilisés & une époque pour détecter les maladies végétales, les rosiers font désormais partie intégrante de la
beauté des coteaux et symbolisent un engagement collectif croissant.

La Mission Coteaux, Maisons et Caves de Champagne I'arappelé : la préservation des paysages et 'amélioration
du cadre de vie sont des axes forts de son engagement pour lesquels limplication collective des habitants, des
élus des collectivités locales et de tous les acteurs de la vigne et du vin est essentielle.

Linscription sur la liste du patrimoine mondial de TUNESCO est en effet une opportunité d'unité pour I'ensemble
de la Champagne viticole autour de causes communes. La CSGV, sa filiale La Pastorale et son expert végétal
et aménagement paysager Amaud Cermain, & travers ce mécénat, revendiquent une position d'acteur fort
en Champagne qui ne se limite pas a l'unique rdle de distributeur mais & une structure historique, visionnaire,
responsable, en phase avec son environnement et les attentes sociétales.

Rendez vous en novembre 2023 pour la septieéme édition |
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CAHIER TECHNIQUE

LES PRECAUTi@ONS POUR
UN PR@DUIT D'EXCEPTI@N

Le Champagne sublime les repas et les occasions. Il s‘agit d'un produit dont il
faut prendre soin afin d’en conserver la qualité. C'est pour cela qu’une attention
particuliere doit étre portée au conditionnement de ce produit d’exception.

Emballer un produit nécessite de prendre en compte plusieurs contraintes techniques. Avant tout, on se doit de
rappeler qu'un emballage remplit des fonctions de conservation et de distribution mais aussi d’ esthétisme.
Il est important de prendre des précautions concernant I'emballage. Celui-ci garantit la sécurité ainsi que la

préservation de la qualité du vin et assure son arnivée & destination en parfait état.

1. PROTEGER
CONSERVER

Lemballoge a pour réle de
contenir un produit de e
protéger et de bien le conserver.
Pour ce faire, il vous faudra choisir
un emballoge adopté au format
de votre bouteile et également
prendre en compte le mode
d'expédition.

2. LES FONCTIONS
COMMERCIALES
ET MARKETING

Noublions pas que votre
emballoge sera e  premier
contact qu'aura le consommateur
avant de déguster votre produit.
|l sagit donc d'un média, d'un
support pour votre entreprise et
pour votre acheteur Optimisez
donc sa conception pour en
faire une vitine efficace pour
votre marque.

3. ALERTER
(IMPACT VISUEL)

Votre emballoge doit attirer le
consommateur et linterpeler. C'est
ici que le design joue un role
essentiel. Pensez & reprendre les
codes de votre charte graphique
et & mettre en avant vos couleurs
référentes.

Anais Grévin, Responsable du service personnalisation



Cc OMMENT

DEPART DU DOMAINE

B I E N

Afin d'optimiser la capacité de stockage dans les véhicules de vos clients, il est préconisé d'utiliser

des caisses de type vracs qui sont plus compactes n'ayant pas b

esoin de calage.

Toutefois, afin de préverser vos habillages, il est nécessaire d'utiliser un intercalaire.

3 sol
- Deli

- Deli
- Deli

ENVOI PAR UN TRANSPORTEUR

Afin de garantir un tfransport dans des conditions optimales,
il est impératif d'utiliser une caisse adaptée.

Voici les précautions & prendre afin que vous bouteilles
arrivent en foute securité :

* Utiliser une double cannelure ofin d'absorber les chocs
et éviter ['aoffaissement lors de la palettisation.

* Utiliser un calage en carton ou plateau moulé
afin de protéger vos bouteilles.

+ Choisir une caisse adaptée au format de votre bouteille.

EXEMPLE

utions s'offrent & vous :

pack 1mm
pack dmm
pack carton alvéolé *

Y'A"V‘v .
WAYAYAYavav

— mc e C AN AP

a¥avavavay

N o

TATAvAYa
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AV AV AT AVAY
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e
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*Nouveauté qui sera plus respectueux pour lenvironnement

Si votre siege social et I'ensemble de votre vignoble se

I_ E S AVI E Z-VO U S trouvent dans la méme commune il vous sera possible de ne

pas mentionner le « A » avant le nom de votre village.

La mention CRD n’est pas

obligatoire sur votre caisse. mentionner « A » avant le nom de votre commune.

A linverse, si votre exploitation et votre vignoble se
répartissent  sur plusieurs  communes, il vous faudra



S | R S O N C ARTON

CHOISIR SON PLATEAU MOULE

Si vous cherchez une caisse répondant aux bouteilles
standard et spéciales pour I'export, il vous faudra choisir

Pour les bouteilles standard, il faudra
mettre les bouteilles fot sur fot, pour
les bouteilles spéciales, il suffira de les

la caisse 6 FF avec des plateaux moulés simples.

PLATEAU MOULE SIMPLE
Pour les bouteilles standard
et spéciales.

PLATEAU MOULE

RECTO/VERSO

Uniquement pour les Bouteille standard

bouteilles standard. fot sur fot
x1

3 = =« l'info-fii » ne conceme que
@ H la matiére carton.
A partir du moment ou « linfo-ti » communique sur
la bouteille, il vous faudra communiquer sur tous les
élements de la bouteille (muselet, coiffe, bouchon).
Si vous ne mentionnez pas la boutelle, il vous

Bouteille spéciale
A croiser

croiser |

sera possible d'utiliser la consigne de tri ci-dessus
mentionnée

Ainsi, & compter du 09/03/2023, seule cette
nouvelle consigne dewra étre présente sur les
produits pour le marché francais.



IMP@RTANCE DU DESIGN

Le design d'un packaging joue un role essentiel dans la vie des produits de consommation, se
refrouvant au centre de différents enjeux - créatifs et marketing, mais aussi techniques.

s cpparaissent comme « des outils stratégiques » pour se différencier de la concurrence et solliciter
I'achat dimpulsion.

Aujourd’hui plus que jamais, le packaging se doit d'étre de plus en plus responsable face & un
consommateur de plus en plus sensible au cycle de vie du produit.

Votre service personnalisation vous accompagne dans '€laboration de vos designs grace & son
équipe de graphistes et son expertise.

Pauline Caron, Graphiste & la CSGV

EE-PRODUIT DE FR



PAILLAGES

SOLUTIONS ALTERNATIVES

Depuis de nombreuses années, la CSGV vous propose une large gomme d'amendement de masse pour
I'entretien de vos parcelles (écorces, mulch, terreau, tourbe, fumiers..).

Cranupaille et Miscanthus sont venus compléter la gamme ces demiéres années offrant notamment de

nouvelles solutions de paillage sous le rang.

GRANUPAILLE

- Conditionnement :
A - Big-Bag de 600 kg

- Vrac / Camion de 13 tonnes
ou semi de 27 tonnes

- Origine Mame

- Composition : Pellets de paille de blé 100%
Sans colle ni additif - Biodéegradable

- Densité : 500 & 600 kg/m®

- Mise en place : Epandage en localisé sous le
rang sur sol propre
Semoir type Sepeba, Agrovis, Vicon en localisé

- Dose : 18 tonnes/ha localiseé sur 30 cm

Les granulés, une fois positionnés en localisé sous
le rang, de préférence de féviier & avril, vont sous
I'effet de I'humidité du sol et des pluies, reprendre
4 & 5 fois leur volume.

Une « croUte » va se former et empécher les
mauvaises herbes de germer. Les pluies sont filtrées
au fravers du paillage. Cranupaille va permettre
de retenir 'humidité du sol lors des étés caniculaires
et également enrichir le sol en humus lors de sa
minéralisation.

A renouveler tous les ans selon dégradation du
couvert.

MISCANTHUS

- Conditionnement : Vrac / Camion de 4
tonnes (30 m®) ou semi de 12 tonnes (90 m®)

- Origine Mame
Utilisable en Agriculture Biologique

- Densité : 120 & 150 kg/m?

- Mise en place : Epandage en localisé avec
épandeur a écorces eéquipés de déflecteurs

* Dose : 30 & 50 tonnes/ha

Le miscanthus, désormais cultive dans notre
région, peu exigeant en infrants, sinscrit dans une
logique de développement durable et constitue
un bon couvert végétal.

Les tiges de Miscanthus, riches en lignocellulose,
naturellement séchées par 'arét véegétatif et

le froid, sont récoltées en fin dhiver et vont
permetire un excellent paillage pour le vignoble
avec un maintien de I'humidité des sols pendant
les épisodes caniculaires.

A renouveler
tous les 3 ans.

CHAMPAGNE INFORMATIONS N°184 - JANVIER 2023



LA TECHNIQUE
VOUS ACCOMPAGNE

MESURER VOTRE

POUR LA CAMPAGNE PROCHAINE
AVEC L’ANALYSE DE BOIS DE TAILLE

Mesurer la mise en réserve de vos parcelles
Lanalyse devra étre faite a la fin du cycle végétatif (hiver), cela vous donnera la capacité de I'état
nutritionnel pour la future campagne.

Adaptez votre fertilisation
Les résultats d'analyses vous permettront d'gjuster votre fertilisation a la parcelle.

Conndaitre le potentiel de chacune de vos parcelles vous permettra d'anticiper vos interventions lors de la
prochaine campagne.

RAPPEL : Une mauvaise mise en réserve impactera le cycle vegétatif & venir (sensibilité aux maladies et faibles
rendements).

Notre équipe technique se fient & votre
disposition afin de vous accompagner dans
votre protocole de prélévement.

Depuis le 11 aout 2016, les formations "Certificat Individuel" ont changé. Dorénavant, l'obtention du 1
Certiphyto sera validé par un questionnaire QCM apres 2 jours de formation pour les décideurs et opérateurs
en exploitaiton agricole et 3 jours pour les décideurs fravaux et services.

Le renouvellement est dorénavant de

1 journée mais votre demande de formation

doit infervenir IMPERATIVEMENT dans les Renouvellement 3 février 2023 CRFPS EPERNAY SIECE

3 & 6 mois avant la date e fin de validite Décideur initial | 16 et 17 mars 2023 CRFPS EPERNAY SECE

du certificat pour étre accepté.

Si ce délai n'est pas respecté, vous devrez refaire une formation compléte de 2 ou 3 jours.
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OUTIL DE TRACABILITE

Afin de faciliter la gestion de votre exploitation
et préparer au mieux vos  cerfifications
environnementales, votre coopérative a développé
un logiciel de tracabilité spécialement concu pour
la vigne : Certigrap.

AVANTAGES

- Télecharger/importer votre parcellaire

- Renseigner vos interventions

- Visualiser votre fracabilité

- Dessiner et enregistrer votre biodiversite
- Créer votre plan de fumure prévisionnel
- Gérer vos IFT, votre cumul de cuivre

- Extractions PDF de vos bilans annuels

utilisables pour vos certifications

Comment sengager dans la cerfification environnementale en Champagne 7
L'équipe technique de la CSCV est & votre service pour vous accompagner vers ces certifications.
En collectif ou en individuel & votre choix.

ORSTIM.: LA-FORCE-DES- ENGRAIS LIQUIDES |
de début de campagne

Indépendamment des conditions climatiques, les engrais liquides & apporter
au sol vont avoir une rapidité d'action inégalée pour un démarrage optimal de vos vignes. Orstim 5 (version

utilisable en Agriculture Biologique) ou Orstim 11 (utilisable en conventionnel) sont & apporter entre 150 et
200 litres par hectare en fonction de votre plan de fumure. lls vous apporteront un démarrage rapide et une
belle vigueur de départ.

¢ Novale

DOPACTIF : DEPLAFONNEZ VOS APPORTS D'AZOTE |

Si vous souhaitez dynamiser votre sol et lui faire « digérer » vos apports répétés d'engrais organiques, Dopacti
est le produit quil vous faut | Grace & ses micro-organismes (bactéries et champignons) quiil contient, 1o
minéralisation de votre sol sera boostée. En plus de contribuer & maintenir les bons équilibres de vos sols, le
Dopactif va libérer une vingtaine d'unités d'azote indispensables pour maintenir les objectifs de performances
que vous lui demandez. Dopactif est la solution pour déplafonner vos apports d'azote sans que cela
apparaisse dans vos cahiers de fertilisation |
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C'EST L'OCCASION
D'ACHETER

MATERIEL D'OCCASION A SAISIR

1 nettoyeur Karcher HDS&8/17 4M 800L/H 170 bars

2 remueurs gyropalette GH avec automate neuf pour 15000 bouteilles/an

1 Pompe Rotor Schneider / 1 pompe Bodin VLV 300 HL/H /1 pompe Bodin VLV 140 HL/H
1 Pompe Rotor 150 HL/H / 2 cuves inox 316L SKRL 21 HL / 2 cuves inox 316L Algor 15 HL

CAISSE
DE REMUAGE

9500 bouteilles standard ou 380 bouteilles
sur pointes electrozingage : HTC 600
Demie 1044 bouteilles

Magnum 304 bouteilles

Symphonie frentenaire 460 bouteilles
Autres spéciales sur consultation

Caisse de remuage 504 bouteilles standard
galvanisée & chaud

Pour toute caisse de remuage achetée, Pour tout container acheté,

la grille 6™ face offerte les calages latéraux seront offerts.
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PRODUITS DE NETTOYAGE ~ WiIGOL
SPECIFIQUES

Une distribution exclusive Wigol par la CSGV.

Une approche spécialisée grace & des produits efficaces et de haute qualité qui sadaptent & chague

besoin et tout type d’équipement.

Une recherche dans le développement de formules plus respectueuses & base de tensioactifs végétaux.

nettoyants et désinfectants

A L'INDUSTRIE DES VINS & SPIRITUEUX

Une gamme de produits respectueux de l'environnement et pour le matériel.

Type de souillure

Organiques

Minérales

Nature du produit

Alcalin

Acide

CUVERIE / SOLS & MURS

Sols et murs

Nettoyage interne non
moussant

Nettoyage externe moussant

Désinfection interne

o

Universal AKB + H (oxygéné)
A + HE (oxygéné)

ALK Gel-Mousse complété
avec 02 Moussant (oxygéné)

Avant réutilisation Hydrosan
Cinq

Ponctuellement CIP R
MSA (acide méthane
sulfonique) €Y

Alterné avec
SR S MSA (acide (Y
méthane sulfonique)

LIGNE

Nettoyage interne non
moussant

Nettoyage externe moussant

Désinfection interne

Lubrifiant convoyeurs

A + HE (oxygéné)

ALK Gel-Mousse complété
avec 02 Moussant

Apres le nettoyage, ou au
mieux, avant réutilisation
Hydrosan Cinq

Alterné avec CIP R MSA
(Acide méthane
sulfonique) (Y

Alterné avec SR S MSA

(Acide méthane
sulfonique) €Y

Intens O

0 Nettoyants plus respectueux de l'environnement a base d'acide méthane sulfonique ou
d tensioactifs végeétaux. Des formules plus responsables.

Nous vous accompagnons avec notre expertise : Protocoles d'hygiéne

www.alimpexfr
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LE SYSTEME
JUMBO

FILTRATION DES VINS

La technologie Jumbo Star développée par Sartorius résout plusieurs problémes rencontrés avec le filtre &
Kieselguhr tels que la sécurité de l'opérateur, les colts d'exploitation élevés ou impact négatif sur la qualité
du vin. Le Jumbo Star peut satisfaire les exigences de filtration des caves de petite et de grande taille et
garantir la qualité du produit tout en maximisant l'efficacité de la production.

Le systéme repose sur la cartouche de filtration Jumbo Star avec sa technologie spécifique de plissage du
matériau de filtration. -
La surface de filiration atteint 28 m? dans chague module de 40"
En outre, grace & la géométrie du filtre et au grand dicmétre
de son adaptateur (DN100), le lavage & contre-courant peut
étre réalisé & un débit permettant d'optimiser 'efficacité de la
regénération.,

AVANTAGES

Respect des propriétés organoleptiques
Sécurité microbiologique

Pertes de vin minimes

Finesse de filtration adaptable
Adaptable aux petits volumes

Simplicité de mise en ceuvre
Technologie respectueuse de 'environnement (pas de résidus, cartouches de filtration régénérables)

Pourquoi ce systéme est-il adopté pour vous 7

- Pour conserver la qualité organoleptique de toutes vos cuvées, y compris vos plus prestigieuses
- Pour minimiser la perte de vins de vos petits volumes

- Pour garantir une brillance et une netteté de vos vins sans filtrer & des seuils bas

- Pour assurer une qualité microbiologique avec une filtration stérile si besoin

Cette technologie est maintenant disponible auprés de notre service prestation.
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LE TIRAGE

ET LA PRISE DE MOUSSE

La réussite de la prise de mousse repose sur des paramétres propres au vin lui-méme, mais aussi & son
environnement et & une bonne maitrise dans I'apport des intrants. Tous les ans, nous rencontrons des problemes
de prise de mousse attribuables & la conjonction des facteurs précédents.

LES PARAMETRES PROPRES AU VIN

Deux paramétres analytigues du vin peuvent avoir un impact négatif sur 'activité et & la viabilité des levures

- Le pH: En dessous de 3, la prise de mousse devient difficile et en dessous de 2,90, les risques d'échec sont

importants.

- Lateneur en SO, LIBRE : en dessous de /7 mg/}, les levures sont sensibles & I'effet antiseptique de ce produit

REMARQUE : le SO, moleculaire dépend de la teneur en SO, LIBRE et du pH ; on considére qu'au-dela de
1 mg/l de SO, moleculaire, la prise de mousse devient difficile.

L'ENVIRONNEMENT

La température est un parametre fondamental. Elle
influe sur la multiplication et I'activité des levures. C'est
au début que tout se joue. En effet, la multiplication
des cellules se fait en présence d'oxygéne, donc dans
les jours qui suivent le tirage, d'ou limportance de la
température & ce moment.

Nous préconisons :

- Température du vin : 15°C minimum
- Température du local de stockage : 12°C minimum

REMARQUE

Il est souvent plus facile de chauffer le vin que la cave.
Tenir compte de la température des bouteilles (en
particulier 'hiver), d’autant que le poids de la bouteille
vide (850 g environ) est important.

Exemple : si on met un vin & 20°C dans une bouteille &
O'C, sa température deviendra rapidement inférieure
a 10C
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- Les ferments

Ceux-ci doivent étre bien actifs. Notre souche
ZYMAFLORE  SPARK  est  particulierement
adaoptée. Le contrdle de l'activité des ferments
la veille du tirage est indispensable. l

a .
(] L1

- Les activateurs de fermentation ™" s

THAZOTE PH apporte lazote ammoniacal
nécessaire & la multiplication des levures. Dose
demploi : 10 g/hecto & incorporer aprés la
liqueur et les ferments (possible la veile du
tirage).

REMARQUE

Ladiuvant de remuage (CLEANSPARK) ninflue
pas sur la prise de mousse mais sur le remuage.
Bien agiter les bidons avant emploi, mélanger
soigneusement dans frois fois son volume d'eau
froide et incorporer dans le vin déja en brassage
(tres important).
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0622725373

contact@ grandrayonnage.fr
www.grandestrayonnage.fr
16 rue des Blancs Fossés
51370 ORMES

GRAND ESTI
RAYONNAGE

Définir ensemble la meilleure solution stratégique

et économique de vos surfaces logistiques.

RACKS A PALETTES I PLATEFORMES, ESCALIERS
CASIERS ACCUMULATION CLOISONS GRILLAGEES
DYNAMIQUE GRAVITAIRE PROTECTION SABOT
STOCKAGE SHUTTLE PLATELAGES RACK

ETAGERES CONFORMITES

DE SANGOSSE
Leaser Francais 488

#Pos

WD

NOUVELLE CAEINE |

INNGVER, CEST EVOLUER !

O®PERRIER

bottling machines

0475 29 00 55

perrier@perrier.fr

wiGoL '

nettoyants et désinfectants

PRODUITS DE NETTOYAGE SPECIFIQUES A L'INDUSTRIE

ALMPEX

contact@alimpex.fr

REVUE DE LA
COOPERATIVE DU SYNDICAT GENERAL DES VIGNERONS

Allées de Cumiéres - CS 70051 - 51202 EPERNAY Cedex - Tél.: 03 26 59 86 00 - info@csgv.com - www.csgv.com
Distributeur de produits phytopharmaceutiques - Agrément n"CA 00020 du 17.05.1996

Q Q Q

AVIZE BASSUET CONGY
Chemin Bas Nemery La Fosse St Nicolas Rue des Prés
Tél.: 03 26 57 79 22 Tel.: 03 26 72 88 90 Tel.: 03 26 51 35 35
magasin.avize@csgv.com magasinbassuet@csgv.com magasin.congy@csgv.com

Q Q Q

BAR-SUR-AUBE BOUZY DORMANS
Rue de I'Europe Rue des Grelons Rue du Bac de Vincelles
Tél.:03 2527 51 51 Tél.: 03 26 57 80 93 Tél.: 03 26 58 27 26
magasinbaraube@csgv.com magasin.bouzy@csgv.com magasin.dormans@csgv.com

Q Q Q

BAR-SUR-SEINE CHARLY-SUR-MARNE EPERNAY (SIEGE)
Rue Bernard Pieds Rue Paul Hivet Allées de Cumieres
Tél.: 0325297999 Tel.: 03 2382 1358 Tél.: 03 26 59 86 00
magasin.barseine@csgv.com magasin.charly@csgv.com info@csgv.com

Q

EPERNAY SUD
ZA des Forges
Tél.: 03 26 56 48 48

magasin.epernaysud@csgv.com

Q

ETAMPES-SUR-MARNE
20 Rue de la Prairie
Tél.: 03 23 69 06 50
magasin.etampes@csgv.com

Q

LES RICEYS
2 Rue de Valmolin
Tel.: 03 25 29 07 07
magasin.riceys@csgv.com

DES VINS & SPIRITUEUX

3 rue du Transformateur 03 8979 89 67
68126 BENNWHIR-GARE  www.alimpex.fr

Q Q
MAILLY-CHAMPAGNE SEZANNE
4 Rue du 11 Novembre Rue du Rétortat
Tél.:03 26 49 41 31 Tel.: 03 26 80 65 95
magasin.mailly@csgv.com magasin.sezanne@csgv.com

Q Q

MUIZON VERTUS
Rue de la Gare Rue des Chanteraines
Tél.:03 2604 1515 Tél.: 03 26 53 50 50
magasin.muizon@csgv.com magasin.vertus@csgv.com

Q Q

PORT-A-BINSON VILLEDOMMANGE
Rue de la Gare Route de Pargny
Tél.: 03 26 58 30 89 Tél.:03 26 497510
magasin.portabinson@csgv.com magasin.villedommange@csgv.com
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